
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 

B A R E N T S  К Л А С С И К А  

 

A M B E R  C H A M P A G N E  C O C K T A I L  15 

Laherte Fréres Ultradition Extra-Brut шампанское, бленд вермутов, 
выдержанный на янтарных камнях 

D A N D E L I O N  N E G R O N I  12 

Citadelle джин, Lillet Blanc аперитив, вино из одуванчиков, Barents 
сухой вермут 

B E L L  P E P P E R  P A L O M A  14 

Don Agustin blanco текила, паприка, лайм, грейпфрут, соленая агава, 
газированная вода 

C H E S T N U T  M A N H A T T A N  14 

Виски с каштановым маслом, Cocchi di Torino Storico Вермут, 
Amontillado Tradicion V.O.R.S. 30YO Шерри 

 

Б Е З А Л К О Г О Л Н Ы Е  

S P R U C E  10 

Безалкогольный дестилят Flâneur, юдзу, хвойный кордиал, Barents 
Морская вода  

M E A D O W  10 

Flaneuese безалкогольный цветочный дестилят, луговой чай, полынь, 
газированная вода 

Комбуча (в зависимости от возможности) 7 

 



 

 

 

 

У С Т Р И Ц Ы  

 

В зависимости от наличия 7 

 

М О Р Е П Р О Д У К Т Ы  
Н А  Л Ь Д У  

 

ПЛАТО BARENTS на две персоны 120 
Сельдь маринованная, шпроты, обжаренные во фритюре в тминном 
масле, морские гребешки в соусе ХО, шимэ саба – слабосоленая 
скумбрия со свежей редькой и хреном, салат из коричневого краба и 
североморских креветок, икра пинагора со сметаной, ceviche из 
судака с водорослями и айвой, острый соус, соленые огурцы, свежий 
салат, béarnaise соус, ржаные хлебцы 

Устрицы 4 шт.      25 
Икра Kaluga 50 g      180 

 

З А К У С К И  

 

Острый попкорн 5 

Картофельные чипсы с соусом Цезарь 6 

Фокачча с маслом из трав 7 

Фокачча с помидорами и салакой 7 

Сом во фритюре с трюфельным айоли 16 

Говядина во фритюре с айоли из дикого чеснока 15 



 

 

 

 

О С Н О В Н Ы Е  Б Л Ю Д А  

 

Салат из копченого угря с куриным яйцом-пашот 
и зеленой фасолью 21 

BARENTS бургер с олениной 15 

BARENTS рыбный бургер 15 

Бургеры подаем c чипсами или салатом на выбор 

 

Д Е С Е Р Т Ы  

 

Вaba au Aquavit со сливочным сорбетом 8 

 
  



 

 

Д И Ж Е С Т И В Ы  

 

ARMAGNAC 

De Montal 1971 19 

CALVADOS 

Roger Groult “12 ans d'âge” 9 

COGNAC 

Delamain Pale& Dry X.O. 15 

L’Art de L’Exceptionnel 1993 24 

GIN 

Nordés Atlantic, Galicia, Spain 8 

Boatyard Old Tom, England 8 

Bareksten, Norway 9 

Cotswolds, England 10 

ETSU Pasific Ocean, Japan 11 

Hernӧ, Sweden 12 

GRAPPA & EU DE VIE 

Abavas Fruit Spirit Latvia 7 

Control Gran Pisco Chile 8 

Berta Grapa Tre Soli Tre 2011 Piedmont, Italy 14 

Poli “Sassicaia” Pommace and Barrels Tuscany, Italy 20 

  



 

 

Д И Ж Е С Т И В Ы  

 

RUM 

Rum Nation XO, Guateamala 12 

Rhum J.M Cuvée 1845, Martinique 13 

MEZCAL 

Lokita Madrecuishe 14 años  20 

TEQUILA 

Don Julio 1942 32 

VODKA & SAMOGON 

Elit Vodka, Latvia 8 

Rižskiy Samogon, Latvia 8 

Chopin Potato Vodka, Poland 9 

Mermaid Salt Vodka, Scotland 9 

WHISKY 

The Balvenie Carribean Cask, Speyside, Scotland 14 y.o. 12 

The Two "Northern Star", Highland, Scotland 1995 26 

Port Charlotte, Islay, Scotland 10 y.o. 15 

Powers John’s Lane Release, Ireland 12 y.o. 7 

Glen Breton Rare Single Malt, Canada 10 y.o. 8 

Kentucky Owl Confiscated, USA 20 

The Chita Single Grain, Japan  14 

The Matsui Mizunara Cask, Japan  30 



 

 

 

 

 

К О Ф Е  

Espresso “Toffee”  4 

Specialty Filter Coffee 12 

 

Ч А Й  

Long Jing Imperial China, Hangzhou 6 

Tawaramine Japan, Shizuoka 8 

Assam T.G.F.O.P. India, Assam 6 

Gurianta Georgia, Guria 6 

Tuo Cha Pu Erh Shu China, Yunnan 8 

 

ПОЛЕВОЙ 

Blossom “Plūkt” 6 

Dried Mint Tea “Plūkt” 6 

Nordic Green “Plūkt”  6 

  



 

 

 
 
 
 
 
 


