
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 

B A R E N T S  K L A S I K A  
 

A M B E R  C H A M P A G N E  C O C K T A I L  15 
Laherte Fréres Ultradition Extra-Brut šampanietis, vermutu blends, 

izturēts uz dzintara akmeņiem 

D A N D E L I O N  N E G R O N I  14 
Citadelle džins, Lillet Blanc aperitīvs, pieneņu vīns, BARENTS sausais 

vermuts 

B E L L  P E P P E R  P A L O M A  14 
Don Ramon Blanco, paprika, laims, greipfrūts, sālīta agave, soda 

C H E S T N U T  M A N H A T T A N  14 
Kastaņu sviesta viskijs, Cocchi di Torino Storico vermuts, Amontillado 

Tradicion V.O.R.S. 30YO stiprinātais vīns 

 

B E Z A L K O H O L I S K I E  
 

S P R U C E  10 
Flâneur bezalkoholisks skuju destilāts, juzū, skuju kordiāls, jūras ūdens 

N E G R O N I  Z E R O  10 
BARENTS bezalkoholisks vermuts, Amaro Zero, greipfrūti, bezalkoholisks 

džina destilāts 

K O M B U Č A  

Pēc pieejamības 7   



 

A U S T E R E S  
 

Pēc pieejamības 7 

 

P L A T E  

 

BARENTS PLATE divām personām 120 
Marinētas renģes, fritētas brētliņas ķimeņu eļļā, jūras ķemmītes ar XO 
mērci, shime saba mazsālīta skumbrija ar svaigu redīsu un mārrutkiem, 
brūnā krabja un ziemeļjūras garneļu salāti, zaķzivs ikri ar skābu krējumu, 
zandarta ceviche ar jūraszālēm un cidoniju, asā mērce, marinējumi, svaigi 
salāti, béarnaise mērce,rudzu plakanmaize. 

Austeres 4 gab. 25 

Kaluga ikri 50 g 180 

 

U Z K O D A S  
 

Asais popkorns 5 

Kartupeļu čipši ar cēzara mērci 6 

Rudzu maize un sviests ar jūraszālēm 7 

Marinētas reņģes tempurā ar čipotles mērci 8 

Brieža plucinātā gaļa ar sečuanas pipariem 16 

Sama friti ar trifeļu aioli  16 

Stracciatella ar ķirbi 18 

  



 

P A M A T Ē D I E N I  
 

Kūpināta zuša salāti ar plaucētu lauku vistu olu un zaļajām pupiņām 21 

BARENTS zivju burgers 16 

BARENTS brieža gaļas burgers 15 

Burgerus pasniedzam ar kartupeļu čipsiem vai lapu salātiem pēc izvēles 

 

D E S E R T I  

Šokolādes – kafijas fondant ar tonkas pupiņu saldējumu 8 

 

  



 

D I D Ž E S T Ī V I  
 

A R M A G N A C  

De Montal, 1972 25 

B I T T E R  

Picon Amer, France 8 

C A L V A D O S  

Roger Groult “Age D'or” 19 

C O G N A C  

Delamain Pale & Dry X.O. 15 

Chabasse X.O. Imperial 70 

G R A P P A  &  E U  D E  V I E  

Berta Grapa Tre Soli Tre, Piedmont, Italy 2011 14 

Poli “Sassicaia” Pommace and Barrels, Tuscany, Italy 20 

L I Q U E U R  

Chartreuese Jaune, France 8 

Cherry Heering, Denmark 9 

Berta DiMombaruzzo Amaretto, Italy 10 

M A R C  

Trapet Marc de Chambertin, Burgundy, France 15 

  



 

D I D Ž E S T Ī V I  
 

R U M  

Rum Nation XO, Guateamala 12 

Rhum J.M Cuvée 1845, Martinique 13 

M E Z C A L  

Lokita Madrecuishe 14 años  20 

T E Q U I L A  

Don Julio 1942 32 

V O D K A  &  S A M O G O N  

Elit Vodka, Latvia 8 

Rižskiy Samogon, Latvia 8 

Chopin Potato Votka, Poland 9 

Mermaid Salt Vodka, Scotland 9 

W H I S K Y  

The Balvenie Carribean Cask, Speyside, Scotland 14 y.o. 12 

The Two "Northern Star", Highland, Scotland 1995 26 

Port Charlotte, Islay, Scotland 10 y.o. 15 

Powers John’s Lane Release, Ireland 12 y.o. 7 

Glen Breton Rare Single Malt, Canada 10 y.o. 8 

Kentucky Owl Confiscated, USA 20 

The Chita Single Grain, Japan  14 

The Matsui Mizunara Cask, Japan  30 



 

 

 

K A F I J A  
 

Espresso “Toffee”  4 

Specialty Filter Coffee 12 

 

 

T Ē J A  
 

Long Jing Imperial China, Hangzhou 6 

Tawaramine Japan, Shizuoka 8 

Assam T.G.F.O.P. India, Assam 6 

Gurianta Georgia, Guria 6 

Tuo Cha Pu Erh Shu China, Yunnan 8 

 

 

VILLAGE 

Blossom “Plūkt” 6 

Dried Mint Tea “Plūkt” 6 

Nordic Green “Plūkt”  6 

 

 

 

 



 

 
 


