CHAMPAGNER

Laherte Fréres “Ultradition” Extra Brut N/V, 100 ml 16
Larmandier-Bernier Blanc de Blanc “Latitude” Extra Brut N/V, 100 ml 26
Krug "Grande Cuvée" 172°™ Brut N/V, 100 ml 65

COCKTAILS

Weiller Vogelbeer-Negroni 14

Austern Martini 14

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Kombucha 7
Negroni 10
Fichtennadel Cocktail 10

AUSTERN

Gillardeau N25 7

La Friandise 9
KAVIAR

Kaluga Kaviar 180

Falls Sie eine Lebensmittelallergie oder -unvertrdglichkeit haben, informieren Sie bitte Ihren Kellner bei der Bestellung.
Wir bitten héflich darum, dass der gesamte Tisch entweder vom Degustationsmentii oder a la carte wahlt.
Eine Servicegebiihr von 10 % wird auf die Rechnung fiir Gruppen von 6 oder mehr Personen hinzugefiigt



BARENTS SAISONEN

Amuse Bouche

Auster, Brauner Krabbe

Zander

Meerrettich, Johannisbeerknospen

Jakobsmuschel

Zwiebel, WeiRRe Schokolade, Kaluga Kaviar

Wels

Frihlingszwiebel, Tomate, Gurke

Raucheraal

Kartoffel, Saure Sahne, Sauerampfer

Hirsch
Wacholder, Honig, Kohl

Kiefer

Erdbeeren, Fichtennadel, Tannenzapfen

Rhabarber

Lavendel, Champagner, Wiesenblumen

140

Passende Begleiter
Sommelier-Auswahl 115
Feine & Seltene Weine 295

Alkoholfreie Getranke 75

Falls Sie eine Lebensmittelallergie oder -unvertrdglichkeit haben, informieren Sie bitte Ihren Kellner bei der Bestellung.
Wir bitten héflich darum, dass der gesamte Tisch entweder vom Degustationsmentii oder a la carte wahlt.
Eine Servicegebiihr von 10 % wird auf die Rechnung fiir Gruppen von 6 oder mehr Personen hinzugefiigt



BARENTS KLASSIKER

Raucheraal
Austern, Velouté SolRe, Fichtennadel
oder
Kartoffel

Barlauch, Stracciatella, Griine Erbsen

Lauch
Morcheln, Gereifter Kdse, SoRe Hollandaise
oder
Seeteufel
Grine Erbsen, Babygemiise, Velouté Solle
oder
Hirsch

Zwiebeln, Morcheln, Wildjus

Rhabarber
Flieder, Champagner
oder
Ricotta

Joghurt, Samtige Apfel Sol3e

85

Passende Begleiter
Sommelier-Auswahl 55
Feine & Seltene Weine 150
Alkoholfreie Getranke 40

Falls Sie eine Lebensmittelallergie oder -unvertrdglichkeit haben, informieren Sie bitte Ihren Kellner bei der Bestellung.
Wir bitten héflich darum, dass der gesamte Tisch entweder vom Degustationsmentii oder a la carte wahlt.
Eine Servicegebiihr von 10 % wird auf die Rechnung fiir Gruppen von 6 oder mehr Personen hinzugefiigt



