
Falls	Sie	eine	Lebensmittelallergie	oder	-unverträglichkeit	haben,	informieren	Sie	bitte	Ihren	Kellner	bei	der	Bestellung.	
Wir	bitten	höflich	darum,	dass	der	gesamte	Tisch	entweder	vom	Degustationsmenü	oder	à	la	carte	wählt.	
Eine	Servicegebühr	von	10	%	wird	auf	die	Rechnung	für	Gruppen	von	6	oder	mehr	Personen	hinzugefügt	

	

	 	 	

	

	

C H A M P A G N E R 	
	

																													Laherte	Fréres	“Ultradition”	Extra	Brut	N/V,	100	ml	 16	

Larmandier-Bernier	Blanc	de	Blanc	“Latitude”	Extra	Brut	N/V,	100	ml	 26	

Krug	"Grande	Cuvée"	172ème	Brut	N/V,	100	ml	 65	

	

C O C K T A I L S 	

	

Weißer	Vogelbeer-Negroni	 14	

Austern	Martini			 14	

	

A L K O H O L F R E I E 	 G E T R Ä N K E 	 	
	

Kombucha	 7	

Negroni	 10	

Fichtennadel	Cocktail	 10	

	

A U S T E R N 	

	

Gillardeau	Nº5	 7	

La	Friandise	 9	

	

K A V I A R 	
	

Kaluga	Kaviar	 180	

	

	

	



Falls	Sie	eine	Lebensmittelallergie	oder	-unverträglichkeit	haben,	informieren	Sie	bitte	Ihren	Kellner	bei	der	Bestellung.	
Wir	bitten	höflich	darum,	dass	der	gesamte	Tisch	entweder	vom	Degustationsmenü	oder	à	la	carte	wählt.	
Eine	Servicegebühr	von	10	%	wird	auf	die	Rechnung	für	Gruppen	von	6	oder	mehr	Personen	hinzugefügt	

	

	

	

B A R E N T S 	 S A I S O N E N 	

	

Amuse	Bouche	

Auster,	Brauner	Krabbe	

	

Zander	

Meerrettich,	Johannisbeerknospen	

	

Jakobsmuschel		

Zwiebel,	Weiße	Schokolade,	Kaluga	Kaviar	

	

Wels	

Frühlingszwiebel,	Tomate,	Gurke	

	

Räucheraal		

Kartoffel,	Saure	Sahne,	Sauerampfer	

	

Hirsch		

Wacholder,	Honig,	Kohl	

	

Kiefer	

Erdbeeren,	Fichtennadel,	Tannenzapfen	

	

Rhabarber		

Lavendel,	Champagner,	Wiesenblumen	

	

140	

	

Passende	Begleiter		

Sommelier-Auswahl	115	

Feine	&	Seltene	Weine	295	

Alkoholfreie	Getränke	75	

	



Falls	Sie	eine	Lebensmittelallergie	oder	-unverträglichkeit	haben,	informieren	Sie	bitte	Ihren	Kellner	bei	der	Bestellung.	
Wir	bitten	höflich	darum,	dass	der	gesamte	Tisch	entweder	vom	Degustationsmenü	oder	à	la	carte	wählt.	
Eine	Servicegebühr	von	10	%	wird	auf	die	Rechnung	für	Gruppen	von	6	oder	mehr	Personen	hinzugefügt	

	

	

B A R E N T S 	 K L A S S I K E R 	

	

Räucheraal	

Austern,	Velouté	Soße,	Fichtennadel	

oder	

Kartoffel		

Bärlauch,	Stracciatella,	Grüne	Erbsen	

~	

Lauch	

Morcheln,	Gereifter	Käse,	Soße	Hollandaise	

	oder	

Seeteufel	

Grüne	Erbsen,	Babygemüse,	Velouté	Soße	

oder	

Hirsch	

Zwiebeln,	Morcheln,	Wildjus	

~	

Rhabarber	

Flieder,	Champagner	

																		oder	

Ricotta	

Joghurt,	Samtige	Apfel	Soße	

85	

Passende	Begleiter		

Sommelier-Auswahl	55	

Feine	&	Seltene	Weine	150	

Alkoholfreie	Getränke	40	
		


